LE PERCY

PATATRA |

FABRICATION DE PATES FRAICHES AUX O

Patatra | faconne trois
types de pates laminées

> TAGLIATELLES
> SPAGHETTIS
> PARPADELLES
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Capucine commercialise toute sa production en direct
dans le Triéves avec deux marchés en hiver et 4 en été :
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Orientation de la production vers la fabrication de pates fraiches

Blé dur et oeufs sont produits localement : Capucine a ainsi trés vite obtenu le soutien dagriculteurs
du territoire qui lui ont proposé de produire le blé dur nécessaire a la fabrication de ses pates.

Aujourd hui, Capucine achéte ses céréales bio a la ferme Gabert, ce qui représente environ 2 ha cultivés.

Capucine a fait le choix dune variété  Senator Cappelli : rustique, elle est aujourd hui cultivée dans la
Drome et testée dans le Triéves. Environ 3 tonnes de blé sont moulus par le moulin de Chardeyre.

Son atelier de fabrication est installé au Percy, avec le soutien de la Mairie.
qui lui a mis a disposition un local dés le démarrage.

Evolution de [activité avec mise en place de cultures aromatiques dont la récolte est utilisée dans les
pates. Développement progressif que Capucine souhaite mattriser de bout en bout.




