
45 hectares

Ferme des Plantas
Un paysan meunier pionnier

Mens

Pour faire une bonne farine, il faut un blé de qualité (taux protéique régulier et pas  
trop élevé) et un bon moulin : son atelier est notamment équipé d’un moulin Astrier  
à meule faite de pierre naturelle (granit) et d‘une blutterie par gravité.

Gérard Chevally a appris « sur le tas », partageant son expérience avec Xavier Morin,  
un agriculteur de Monestier du Percy qui a démarré la meunerie en même temps que lui.

Aujourd’hui, il accompagne et conseille les agriculteurs du Trièves qui se lancent  
dans cette valorisation de leur production de céréales.

Entièrement dédiés  
à la production de céréales : blé, sarrasin,  

petit épeautre, seigle.

Essentiellement  
sur l’agglomération  
grenobloise  
et le Vercors.

Rayon < 100 km

Transformation intégrale en Farine(S)

Transmission de la ferme  
à Amandine Fumex.

2018

Abandon de l’élevage, 
la production de farine 
devient l’atelier principal.

2002

passage en bio,  
production laitière puis  
viande en colis et démarrage  
de l’atelier farine.

1992

Reprise de la ferme familiale 
(polyculture-élevage bovin).
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